
Gasthaus Ruhmöller
I hr  T r e f f p u n k t  m i t t e n  i m  K r e i s  St e i n f u r t

Mittagskarte

Zu allen Gedecken reichen wir

eine Terrine Hochzeitssuppe, und Tagesdessert

Gedeck 1:

Schnitzel vom Schweinerücken

an Champignonrahmsauce

und Kartoffelkroketten

29,-

Gedeck 2:

Zart geschmorte Ochsenbäckchen

an kräftiger Rotweinsauce dazu Rahmspitzkohl

und Kartoffelpüree

34,-

Gedeck 3:

Gebratenes Hähnchenbrustfilet dazu Tortelloni

gefüllt mit Basilikum und Tomate

in Tomatenrahmsauce mit Mozzarella

31,-

Gedeck 4:

Schnitzel vom Hähnchenbrustfilet

mit Ananas und Gouda überbacken,

Preiselbeeren und Kartoffelkroketten

32,-



Gasthaus Ruhmöller
I hr  T r e f f p u n k t  m i t t e n  i m  K r e i s  St e i n f u r t

Gedeck 5:

Filet vom Zander

mit Kräutersauce auf  Kartoffelpüree

dazu Rahmspitzkohl

33,-

Gedeck 6:

Handgemachte Tortelloni gefüllt mit Basilikum

und getrockneten Tomaten 

in Tomatenrahmsauce mit Mozzarella

28,-

Gedeck 7:

Würziger Köhler Braten

vom Schwein an eigener Sauce

mit Kartoffelstampf  und Rahmwirsing

31,-

Gedeck 8:

Gekochtes Rindfleisch in Zwiebelsauce

an Rahmspitzkohl, Salzkartoffeln

35,-

Gedeck 9:

Kinderteller:

Schnitzel vom Schweinerücken

mit Rahmwirsing und Kartoffelkroketten

19,-


